
 
 
 
  
 
 

 
Auftakt Intermezzo Krönung Ausklang Voll & Ganz 

 
sommerlich 

 

 
Rinder Carpaccio * 

asiatischer Spargel-Salat * 
Misocreme * 

gepickelter Rettich  

 
 

Schollenfilet „Finkenwerder Art“ * 
Nordseekrabben * Speckbutter * 

Blattspinat *  
neue Kartoffeln 

 

 

 
Maibock-Filet * 

Feigen-Nuss-Kruste * 
Sommerpilze * Knuspertaler * 

wilder Spargel * 
zweierlei Sauce 

  

 

 
Erdbeerbecher „Im Gütchen“ 

Parfait * Basilikumeis * 
Erdbeeren * Erdbeer-Sauce * 

Erdbeerschaum 

 
 

hundertzwölf 
 
 

  
 

 fünfundzwanzig 
neunundzwanzig 

vierzig 
neunundvierzig achtzehn  

 
mediterran 

 

 
Meeresfrüchte-Salat 

mit: 
Pulpo * Sepia * Rotgarnelen * 

Garnelenfleisch *  
Garnelen-Twister *  

Kopfsalat * Limonen-Emulsion 
siebenundzwanzig 

 

 
Toast vom Butter-Brioche * 

pochiertes Bioei * 
Ris de veau * Sauce Mousseline * 

Spinat-Salat 
 
 

neunundzwanzig 

 

 
Quartett vom 

Hunsrücker Weide-Rind * 
glasierter Spargel * 

Kartoffel-Rösti * 
Kräuteröl 

 
fünfundfünfzig 

 

 
Champagner-Sabayon * 

weißes Schokoladen-Eis * 
gefüllte Himbeeren 

 
 
 

achtzehn 

hundertneunzehn 

       
vegetarisch 

 
mediterraner  

Reis-Nudel-Salat * 
marinierte Paprika * 

Pesto 
 

 
Erbsen-Püree * 
Kaiserschoten *  

glasierte Morcheln * 
vegane Jus 

 
vegetarischer Burger * 

Miso-Creme * 
Gemüse-Paddy * 

gepickelte Zwiebeln * 
Tomaten-Salat 

 
Beste Käse-Auswahl vom 

Tölzer Kasladen * 
Früchtebrot * Weintrauben * 

Frucht-Senf 
 

einundsiebzig 

 dreiundzwanzig einundzwanzig neunzehn achtzehn  

 
 
 
zusätzlich 
 

 
Rheinhessischer Stangenspargel * 

neue Kartoffeln * 
Sauce Hollandaise 
fünfundzwanzig 

Zusätzlich: 
Wiener Kalbs-Schnitzel 24 

Tiroler Alpenschinken 9 
Schwäbischer, gekochter 

Spanferkelschinken 9 
 

 
2019 Grauburgunder -R- 

trocken 
Weingut Gebr. Kauer – Windesheim 

 
0,2 ltr/€ 17.- 

0,75 ltr/€ 56.- 
 
 

 
2022 Riesling Classic 

Weingut Stein – Oberhausen 
 
 

0,2 ltr/€ 8.- 
0,75 ltr/€ 23.- 

 
 
 

 
Bei schönem Wetter öffnen wir 
den Garten Puricelli – mit kleinen 
feinen Speisen, leckeren Weinen 
und entspanntem Ambiente zum 
Genießen und Zusammensitzen. 

 
Ob wir geöffnet haben, erfahrt 

ihr täglich ab 15 Uhr im 
WhatsApp-Status unter 0171 

2832626. 

 


